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Nuestro centro

Plan de Formacion

Salidas profesionales

& In!iustr'ias_

Mimentarias
Somos un Instituto de Educacion Secundaria
perteneciente a la Educacion publica, donde
se imparte este ciclo formativo segun la
modalidad de FP Dual.

En la Fp Dual, la formacion del alumnado se
realiza alternando la formacién en el centro
docente y otra parte en una empresa

destinada a control alimentario.

O

¢CUANTO DURA?

2 Aflos
2.000 Horas en aulay en
empresa
(Formacién Dual)

Analisis de alimentos.

Biotecnologia alimentaria.

Nutricién y seguridad alimentaria.
Organizacion de la produccién alimentaria.
Tecnologia alimentaria.

Tratamientos de preparacion y conservacion.
Comercializacion y logistica en la industria.
Control microbioldgico y sensorial.

Empresa e iniciativa emprendedora.
Formacidén en centros de trabajo.

Gestidn de calidad y ambiental.

Horas de libre configuracion.

Innovacioén alimentaria.

Mantenimiento en industrias de proceso.
Procesos integrados en la industria
alimentaria

Jefa/jefe de linea, planta de fabricacion,
seccién o de almacén.

Jefa/jefe de turno.

Supervisor/a de equipos, procesos y
productos.

Técnica/o en andlisis de alimentos.
Técnica/o en andlisis sensorial.

Técnica/o en laboratorio de control de
calidad.

Inspector/inspectora o auditor/auditora de
calidad.

Encargada/encargado de control ambiental y
seguridad laboral.

Técnica/técnico comercial.

"Aprenderas a organizar
y controlar los procesos
y la calidad en la
elaboracion de
productos alimenticios”




